
Fredag den 1. november kl. 14.30-18.30
Lørdag den 2. november kl. 12-16 

Ostefestival
Kom og smag på et stort udvalg 
af  spændende oste og tilbehør



Mette og Allan byder velkommen 
til Ostefestival i Rotunden

Fredag den 1. november kl. 14.30-18.30 
Lørdag den 2. november kl. 12-16 

Rotundens osteafdeling er velassorteret 
med oste fra det meste af  Europa; i særdeleshed 

fra Frankrig, Spanien, Italien, Holland og Danmark. 
Vi er også forhandlere af  Arla Unikas fantastiske 

serie af  specialoste. Derudover har vi 
et bredt udvalg af  tilbehør. 

Blandt andet crackers fra The Fine Cheese Company 
fra England, marmelader fra både Hybengaarden 
i Nordjylland og Høstet på Bornholm. Vi arbejder 
altid for at gøre sortimentet interessant og aktuelt, 

så spørg gerne hvis du mangler en specifik ost.

Vi ses i Rotunden

– rund, fast, revet, 
i skiver, smeltet eller i tern



Parmigiano Reggiano 24 mdr. 
Normalpris pr. 100 g 34,-

Vælg selv din egen ost

Pr. stk.

59,-
Spar 16,-

Pr. 100 g

9,-
Spar 4,50

La Tur (ko, ged og får)
Normalpris pr. stk.  75,-

Maasdammer
Normalpris pr. 100 g 13,50

Bamalou ged/får
Normalpris pr. 100 g 40,-

Pr. 100 g

36,-
Spar 4,-

Tomme de Savoie eller Morbier
Normalpris pr. 100 g op til 28,-

Pr. 100 g

20,-

Blåskimmel 
Roquefort Orchis

Pr. 100 g

25,-
Pr. 100 g

25,-
Spar 9,-

– rund, fast, revet, 
i skiver, smeltet eller i tern

Intropris



HKI OST

Vejleåvej 13, 2635 Ishøj

 Tlf. 70 80 88 77

 salg@hkiost.dk

Juleost

Juleost fra Thise Mejeri
Juleosten er en hård og fast ost - fastere 
og  hårdere end nogen anden ost i Thises 
sortiment, og ifølge  Mogens Poulsen er 
det nødvendigt, at osten er så hård, da 
den skal modstå  strabadserne på den 
lange rejse, indtil den er salgsklar det 
 efterfølgende år –  op mod jul.

Efter saltning og coatning på Thise Meje-
ri fragtes Juleosten til Hjerm Kalkgruber 
mellem  Holstebro og Struer, hvor den 
ifølge Thise Mejeri bliver  opbevaret i “Ju-
lemandens hemmelige ostelager”. Det 
ligger dybt under jordens overflade, hvor 
den  modnes i absolut mørke og absolut 
stilhed.Konkurrence

Rotunden - Hellerup Foodmarket • Strandvejen 64 • 2900 Hellerup
Tlf. 39451100 • Mail: 045110@meny.dk • www.rotunden.dk

Vind en spændende gavekurv med lækre kvalitetsoste og tilbehør 
til en værdi af  1000 kr.

For af  deltage skal du følge os på Instagram eller Facebook samt svare på:  

Hvilke dage er der Ostefestival i Rotunden?

Skriv svaret i kommentarfeltet på:
rotunden_hellerup_foodmarket (Instagram)
rotunden - hellerup foodmarket (Facebook)

Vinderen offentliggøres på Facebook og Instagram.
Se regler og vilkår på Facebook og Instagram.

Thises Juleost produceres i juleperioden, 
nærmere bestemt i perioden fra Vinter-
solhverv, almindeligvis d. 21. december 
og indtil 1. juledag, d. 25. december.

Juleosten er en fast ost, der bliver lagret i 
gruber, hvorved det lille julemirakel sker: 
Den ellers så hårde og faste ost, bliver 
med tiden mere blød, fyldig og føjelig  
– i såvel tekstur som i smag. Efter cirka  
10 måneders kærlig omsorg og pleje er 
ostene fuldmodne og parate til at se dagens  
lys og yde deres bidrag til, at julestemnin-
gen atter kan brede sig.

Nu er det snart jul igen...
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Vi har også en del andre af  Thises lækre økologiske 
oste i sortiment. Først og fremmest den velkendte  
Vesterhavsost og dennes “storebror” Fyrtårnsost. 

Derudover rummer sortimentet de bløde Kornblom-
ster - både blå, hvid og rød og deres skæreoste af  Dan-
botypen, Jens Langkniv som også er grubelagret.

Årets udgave af  juleosten lanceres til Ostefestivalen

Pr. 100 g

29,-
Spar 5,-


